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Le Moulin de la galette
Ce Moulin trainait une drole de ré-
putation et le voila transformé,
contemporain de décor. Le chef
Antoine livre une cuisine de mar-
ché, légere, fine (persillade de cé-
pes, brandade de morue comme on
aime. .. ). lci aussi, le baba au rhum
revient en force. Un plaisir en plus:
la terrasse-jardin. Menus de 17 a
25 €, carte 55 € mB.H.

83, rue Lepic. 01.46.06.84.77. Quvert
tous les jours jusqu’da 23 h.

Hétel/

Le Diapason

22 ou 29 € le déjeuner au rez-de-
chaussée pour une cuisine signée
d’unjeune chef, Julien Roucheteau:
rouget snacké croquant, foie de veau
etjeunes légumes. 31 ou36 €sil'on
choisit de se faire servir sur la ter-
rasse panoramique, ol ce restaurant
de Montmartre nous met Paris aux
pieds. Diner 4 la carte mB.H.

12-14, rue Joseph-de-Maistre.
01.44.92.34.00. Jusqu'a 22 h 30. Fermé
sam. déj. et dim. diner. Bar-terrasse
ouvert de 17h a 1 h du matin.

[BEOULANGERS-PATISSIERS|
Le Grenier a pain

I n'y a qu’a voir les files d’attente
pour comprendre le phénomeéne.

Eléments de recherche :

cette enseigne qui posséde une
dizaine d’adresses a Paris mA.L.
38, rue des Abbesses. 01.46.06.41.81.
De 7h30 a20h. Fermé le mardi.

Arnaud Larher

Ancien de Dalloyau et Fauchon,
Arnaud Larher (meilleur ouvrier de
France 2007) s'est installé dans une
ancienne galerie d’'art.
Manifestement, le lieu est resté
dans la continuité tant ses patisse-
ries sont belles. Ses patisseries, ses
macarons et son chocolat sont fa-
buleux! m M. N.

53, rue Caularncourt. 01.42.57.68.08.
De 10ha 19h30. Fermé dimanche
et lundi. Une qutre adresse pour les
macarons et chocolats: 57, rue
Damrémont. 01.42.55.57.97. De
9h30a13het5h30ad19h30. Fermé
dimanche aprés-midi et lundi.

Au due de la Chapelle

Qui croirait que la meilleure baguette
de Paris se fabrique dans cette bou-
langerie située aux abords de la porte
de la Chapelle? Lauréat de ce
concours I'an dernier, Anis Bouabsa
(meilleur ouvrier de France en 2004,
424 ans!) évoque avec passion les
secrets d’'une bonne baguette: un
tout petit peu de levure et une tres
longue fermentation m M. N.
32-34, rue Tristan-Tzara.
01.40.38.18.98. De 5130 4 20 h 30.
Fermé samedi et dimanche.
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