

















Pour 4 personnes

16 pieces de gambas
crues entiéres soit 4
piéces / personne

3 Eéchalotes

1 rhizome de galanga
ou gingembre

1 gousse d‘ail

1 cuillere a soupe de
concentré de tomate

2 batons de citronnelle
2 feuilles de citronnier
1 piment oiseau

4 tomates cerises

I paquet de mini mais

| botte de coriandre

Le Diapason

12-14 rue Joseph-de-Maistre
75018 PARIS
Tél. +33 (0)144 92 34 00
www.restaurantlediapason.com

Séparer la téte des queues de gambas, garder les tétes,

décortiquer la queue et enlever le boyau.

Préparer la garniture aromatique pour le bouillon : tailler la

citronnelle, le galanga, I’échalote, piquer ’ail au couteau.

Faites revenir dans une huile neutre les tétes de gambas, une
fois colorées ajouter le concentré de tomate, puis la garniture
aromatique, laisser cuire cette garniture quelques minutes a

feu doux, puis mouiller a hauteur a I’'eau.

Laisser cuire 20 minutes a frémissement, puis faire infuser
les feuilles de citronnier, et le piment plus ou moins selon le

piquant recherché.

Filtrer le bouillon, cuire les mini mais taillés, cuire les gambas,
servir dans des bols puis ajouter la tomate taillée en quatre

puis la coriandre coupée au ciseau.

Bonne dégustation. ..



Forfait Paris Visite

Inclus T Nuit en chambre Classique pour 2 personnes, les petits déjeuners
buffet au restaurant “Le Diapason” ou en chambre, et un Pass Paris Visite
2Jours /3 Zones pour circuler de Paris a Versailles / personne.

Forfait Gourmand
en Famille

Inclus TNuit en chambre Deluxe pour 2 Adultes et un enfant (partageant
la chambre de ses parents), les petits déjeuners buffet au restaurant
“Le Diapason” ou en chambre, le “Champagne Tea Time” au 12 Cosy Bar
pour les adultes et le “Kid's Snack Time’, ainsi que les Menus Gourmands
. (Apeéritif, Entrée, Plat, Dessert, ¥ Bouteille de Vin / personne, le café)

Forfait Co sy au Restaurant “Le Diapason” et un menu Enfant.
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Inclus T Nuit en chambre Classique pour 2 personnes,
les petits déjeuners buffet au restaurant “Le Diapason” ou en chambre,
et le “Traditionnal Tea Time” au 12 Cosy Bar

Réservations . Ol 44 92 34 14 / Ol 44 92 34 10 ou www.terrass-hotel.com

Packages valables du 1" Octobre 2009 au 17 Décembre 2009 inclus, dans la limite des chambres réservées a ces offres.
Autres catégories disponibles sur simple demande.
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) Le Diapason

12-14 rue Joseph de Maistrer75018 PARIS
Tél. 33 (0)1 44 92 34 00

e-mail : diapason@terrass-hotel.com - www.restaurantlediapason.com




